
第一回　東京グルメレポート

THE GREAT BURGER
• 東京都渋谷区神宮前6－12－5

お店のコンセプトは南カリフォルニアを感じられられる場所

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　Instagramのフォロワーは約1万 

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　客層：表参道や原宿から近いため外　　　　　　　　　　　                                                                 

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　国人が多いが主婦やインスタ　　　　

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　の映えを求めた女性層

↑プロフィールでUber

への集客あり

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　↑土曜日の15時の様子

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　店内は約30席で従業員は多めの

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　7人ほど

つ



メニュー

サラダやスイーツ、グリルがあるものの

メインメニューはハンバーガーとポテトのセット

・ハンバーガーは約1600～3000円

・客単価は約2500円

・シンプルなハンバーガーからアボカド入りや

焼きアップル入りやメニューは豊富

・一番安いもので1500円のバーガー

・立地がとてもいいため常に回転している



焼きリンゴ入りのハンバーガーとチーズハンバーガーを注文

・ハンバーガーのバンズは味付きで凝っていた

・肉もジューシーで食べ応えがあった

・焼きりんご入りは珍しくバーガーとの相性が良かった

・チーズバーガーは予想どうりで他の店舗と同じ感じ

・ポテトは薄切りのものと大きいものを選択可能

・カリカリで食感は例えるならモスバーガーのオニオンリングの食感と酷似

・水はレモン風の味



・ハンバーガー店の競合は原宿、表参道に約15店舗

・ハンバーガー市場は拡大傾向にあるが今後は環境にいいメニューやベジタリアン向け

メニューなど個性豊かなメニューの多様化が見られると予想される。一方でチェーン店

に比べて集客力が劣るため集客力やインスタグラムでの映えや話題性を呼ぶメニューが

必要とされる。


