
　　　　　　東京グルメレポート
CHEESE SQUARE AVANI    新宿店

立地：東京都新宿区新宿3－27－5

　　　ケースリービル7F

予算：約4000円　　料理：チーズ料理とイタリアン

新宿にあるチーズ専門店。コンセプトはチーズの未知なる美味しさを

五感で楽しむ魅力的なチーズ料理の数々を堪能できる。

＜メニュー＞

・チーズフォンデュ　1650円

・デイアボラ風チキン

　若鳥の半身揚げ　1380円

・tボーンステーキ　3980円

・熟成焼き芋とマスカルポーネ

　と生ハムのサラダ　880円

・生エビとアビカドのタルタル

　　　　　　　　　　880円

・冷製チーズフォンデュ

　　　　　　　　　　1480円

・ボルケーノパスタ　1080円

・ベルカトーレクレマ2080円



今回注文したのは熟成焼き芋と

マスカルポーネと生ハムのサラダ、

チーズフォンデュ、生エビとアボ

カドのタルタル、若鶏の半身揚げ。

熟成焼き芋とマスカルポーネと

生ハムのチーズはチーズと焼き芋

と甘いソースや生ハムともあって

いて完成された一品だと思いました。

チーズフォンデュはもう少し肉に

こだわりがあるとよりチーズと

組み合わせた時に美味しくなると

思います。チーズは伸びるチーズ

というよりは液体みが強かった

のでもっと重いチーズの方が良い

と思いました。

若鶏の半身揚げは値段相応の味だと思いました。

ボルケーノパスタはこの中で一番濃厚で美味しかったです!
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